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Emne: SNE (Indkvartering — Forplejning)

Generelt

Indkvartering:
Holdet mader til ordreudgivelse. Herefter begiver holdet sig samlet til dejgli
markeret med bynavn. | grupperummet er en mappe med indkva

rterin
ver. Konkurrencen omfatter 3 opgaver.
Nar opgaverne er lgst, afleveres besvarelserne til banedommer
forplejningsomradet.

Forplejning:
Efter indkvarteringsopgaven er afleveret gar holdet til nRurrenceplads.
Holdlederen modtager ordreudgivelse samt forplejgs n med bilag.
Holdet skal foretage beregning af ravareforbrug 4 eplads, fremstille/tilberede 3 for-
skellige menuer og reetablere koge plads.
Hver menu der skal fremstilles er beregnet
ner.

perum,
cens opga-

oldet forsestter til

ingrediensmazngde svarende til 4 perso-

Personel
Holdet sammensaettes af max.
som holdleder. Holdlederen ma g

g minimum 4 personer hvoraf en person fungerer
eltage i de praktiske lgsninger af opgaverne.

Materiel:
Holdet far udleveret iz konkurrencens start af banedommer:

Mazrkesedler

el, som holdet selv medbringer.

1 stk. Kgkkenpakningen, pakket med materiel til brug for kogning, stegning og
opvask
Termometer til kontroimaling
Forkleeder i plast og bomuld til brug for hele holdet under konkurrencen.
Bomuldsforklzede skal anvendes ved gasblussene.
Latexhandsker

4 — 5 szt Grydelapper/handsker

1 stk. Termospand til opbevaring af kogende vand

2 stk. traeborde m/sammenklappelige ben
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Materiel, som er placeret pa kogepladsen.

4 gasblus, mrk. Kampa gasblus med monteret fyldt gasdase
9 stk. gasdaser f/fkampa gasblus
1 stort gasblus med gasflaske (minimum 5. Itr.)
1 stk. fyrfadslighter
Gryder/kasseroller og stegepander: (1 stk. gryde/
de/5.ltr., 1 gryde/10 Itr., 1 stegepande 32 cm,
1 traebord til placering af gasblus (hgjde 60 ¢
bare ben

r /3ltr., 1 gry-
24 cm).
80/200 cm) med juster

rende storm stropper og
erlag

klappelige ben til brug for opvask
nklappelige ben

2 stk. 3 x 3 m. telte/pavilloner med sidev.
stk. vandslange med lukked
Termokasse

vaegtskiver til fastggrelse pa fast ell
sa
Div. foliebakker

stk. 2 meter borde med plastplad
stk. 2 meter bord med plastplad

Materiel, placeret uden for kog og fzelles for alle deltagende hold (lige stor af-

stand for de deltagende hold)

1 stk. kele mulighed me eraturniveau 5 graders celsius.

— o —

Konkurrencebes I
Til lgsning af i

delen fordeles holdene i grupperum. 1 rum pr. deltagende hold. Ti-
vteringsopgaven er Igst og afleveret til dommeren. Holdet forszetter til

) Nar holdet melder klar startes tiden for konkurrencen igen.

les holdene inden konkurrencens start, hvilke opgaver der skal l@ses. Kon-
ggerne afmeerker et omrade (10 m. x 10 m.) til hvert hold, indenfor hvilket hol-
ette kogeplads.

ofnradet, er placeret den medbragte kekkenpakningen samt det gvrige udstyr der skal

o etiden er max. 3 timer samlet for indkvarterings og forplejningsdelen.
Holdlederne melder, nar holdet er klar til at modtage den farste ordre.

Konkurrencens indhold

Holdlederen far sin befaling af dommer/hjeslpedommer samt udleveret opgave og ngdvendige
bilag.

Denne befalingsudgivelse, skal forega i en ikke harbar afstand fra resten af holdet.

Nar holdlederen har modtaget sin befaling, startes tidtagningen.

Holdlederen gar tilbage til sit hold og giver sin befaling til holdet.
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1. Indkvarteringsopgave:

Holdet far udleveret en mappe med konkurrencens indhold.

Opgave 1.

Holdet skal pa en udleveret plantegning indrette, skilte og beskrive af de givne faci-
liter, under hensyntagen til de oplysninger der er beskrevet i sit melsen.

Opgave 2:

En beskrivelsesopgave af en given situation opstaet paj s-forplejningsstedet.
Opgave 3:
20 spergsmal omhandlende indkvartering og for, egar ved afkrydsning.

De ngdvendige materialer for opgavelgsni re til stede i lokalet.

ge holdlederens befaling i grupperummet og
opgaven retur.

Tidtagningen starter nar holdet er klar
stoppes nar dommer/hjselpedomm

2. Forplejningsopgave:
Nar indkvarteringsop " pabegynder holdet opstillingen og indretningen af kogeplad-
sen indenfor det a@ rade.

|

eret pa ingredienser til en person. Holdet skal ud fra den udleverede

Der udlevere

opskrift, for reberegning til 4 personer.

Der skal bestillingsliste.

Holde r udarbejde koge/produktionsplan. Kopi af produktions/kogeplan afleveres til

do dommer. Der foretages vurdering og eventuel korrektion af beregningen, hvor-
ft maengder udleveres sammen med rev. bestillingsliste.

tilberedes. Der er ikke krav om at retterne skal veere feerdige pa samme tid.
Inden en ret placeres i den udleverede termoboks méles og registreres kernetemperaturen.
Retten med tilbehgr skal vaere markeret med navn — dato og kernetemperatur.

N&r retterne er klar, foretages reetablering af kogepladsen og dommeren tilkaldes for bedgm-
melse af det feerdige resultat.
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Bedgmmelse

valitetsvur-
amt be-

Samlet bedemmelse af indkvarteringsopgaven sammensaettes af en tidta
dering af holdlederens og holdets arbejde/samarbejde med indkvarterin
svarelserne af indkvarteringsopgaverne.

vurdering af hol-
pgaven” naevnte ele-

Bedsmmelsen af forplejningsopgaven bestar af en tidtagning o
dets arbejde og samarbejde i forbindelse med de under "For;
menter.

Under og efter konkurrencen foretager disciplin- og b er vurdering og bedemmelse af:

a) Koge pladsen og dennes indretning. \

b) Beregning af ingredienser til men e tillingslisten.

c) Kogeplanen og dennes brugbar @Grhold til den Igsning der blev iagttaget.

d) Hygiejne, orden og renhold

e) Aflevering af de feerdige

f) Vurdering af de faerdige pro
(SMAGSBED@MM )

okasserne.
er. Denne vurdering foretages af disciplindommer.

Hvis den maksimal rides, tillasgges tillaegstid.
Bedommelse f dommer og hjalpedommer.

er felgende som fordel ved placeringen:
1. Forslag til indretning af indkvarteringssted.

2. Indretning af og orden pa kogeplads
3. Hygiejne
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BEDOMMELSESSKEMA FOR
INDKVARTERING OG FORPLEININGSTIENES

Hold nr. | By
Holdleder|
Kontrol af: Tillaegstid =
Minutter X

’i""I'h'dkv'rin soanyé_wj_

_Rntalle

Besvarelse af opgave 1

Besvarelse af opgave 2

Besvarelse af opgave 3

Malt tid for lgsning af opga-

| Holdlederens ordE 4

R3vareberecaims.

Produktio
fuldt

Kog@ime

:In W,

4

O

Sikkerhed

5% |
f_@ lan ikke |5x
5Xx
gile 1 5x
pa kogepladsen 5X
5X |

QOverskridelse af max. tid (3
{ timer)

; Konkusfrencgtid

Disciplindommer

Banedommer
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Plantegning
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Produktions/kogeplan - Varm forplejning 0

Produktions nr:

[ [Morgen [ IFrokost [ |Forret [ |Hovedr,
Natmad [ [Flex

erret [ |

Menu

Faerdig k. Antal voksne

Opgaver Kvar Pro.. .ktions Be- Af- Gry-
tid gynd slut de/Pande

Oprettelse
Oprette kogeplads
Etablere vand / affalg
Koge vand
Afvaskning af mg
Opteelling / ko
devare

timer/min. kl. kl. |1(2|3|4| P

kg/liter | timer/min. kl. kl. |1/2|3|4| P

Produktion kg/liter | timer/min. kl. ki. |1|2|3|4| P
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Bestillingsliste

Produktions nr./ret:

©

[0 Afleveret [ Sendt til

den / ar

. B.. #F - oo™ gp=pg g= N

Varens art Kg. retur
(skriv let laese-
ligt)
Eksempel: Sukker | 5 . 2 Lb
Pasta skruer @ 250 15 14 1
ig ]
|Sedmaelk 1 10 il g
Udfyldt af:
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Maerkeseddel - Varm forplejning 0

Produktions nr./ret:
| Adresse
{Udleveres
af

Udleveres Leveres
jkl. | [kl

Antal porti-
oner

[Indhold

Udlevere pr. Barn
portion =
| Pﬁfyldt kogéplads Tempefatﬁr
{ For udlevering Temperatur
Efter udleverIp@ l. | Temperatur

1| Bemaerkninge

~ underskrift

Ve ro 'ri.ering afleveres markeseddel til holdleder pa kogepladsen
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EKSEMPEL pa opgave til indkvarteringsdelen
Oplaeg til indkvarteringsovelse til brug for BF staevne 2018.
Dato: 23 januar

DM udsender kl. 09.35 et varsel geeldende for hele Danmark. Snestorm orm med orkanstyr-
ke i stadende, som for ventes at ramme Danmark omkring forst pa eft rundet varslet har
den lokale beredskabsstab i Brandred kommune besluttet, at indkalgly a elt mandskab herun-
der alle de frivillige.

Supplerende oplysninger:

. % g skole er velegnet som indkvarte-
r Q@Pper og det ngdvendige service til 180

Af Brandred kommunes beredskabsplan fremgar det bl
ringssted. | keelderens sikringsrum forefindes der m
personer. P4 brandstationen forefindes supplerend l.a. til indkvartering/forplejning. Endvidere
er der lavet aftale med Fotex i Atleborg om at ikkevare kan afhentes pa alle tidspunkter af
dagnet og neglen forefindes pa brandstatio ral.

Melding til Indsatsleder i Brandrod Re dskab:

Indsatsleder Redningsberedskab f2 Iding via 112 om at et fierntog med 203 personer er
strandet pa grund af veeltede traeer aengder sne. Toget befinder sig i Brandrgd kommune fa
kilometer fra Atleborg skole. oplys eledes at de har veeret i kontakt med fjernstyringscentralen
som ikke ser det muligt at riften i gang indenfor de kommende 24 timer. 112 anmoder om at per-
sonerne evakueres og Qi elegnet indkvarteringssted. Politiet sarger for transport til evakue-
ringsstedet.

7S
sbrugere

rm (4-15ar)

slimske imamer

9 voksne

65 pensionister (flere er darligt gaende)

Melding fra Indsatsleder til de frivillige kl. 17.45:

203 personer bringes til Brandred skole for indkvartering/forplejning. Der skal bruges frivillige, HL + 5 fra
indkvarterings- og forplejningsgruppen. Samtidig oplyses det at de frivillige ikke kan forvente yderligere
mandskabsresurser, da disse er i brug andre steder i kommunen. De frivillige er pa brandstationen ved
alarmeringen og afstand til skolen er 3 km.

Afsluttende oplysninger:

Samtlige personer fra toget er fremme pa skolen kl. 18.59. Flere af dem fryser meget og pa vej ind til
cknlen er 2 mldre mennesker faldet og har slaet sig (ikke livstruende). Alle veje er nu lukket for til- og
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Opgave 1.

Ud fra den udleverede plantegning over Brandrad skole og dens faciliter skal falgen
beskrives:
Hvilke lokaler anvendes til hvem/hvad? \

Eventuelt skiltning paferes tegning?

Opgave 2.
K1. 04.56 bliver holdlederen kontaktet af en bernefamilie der fort 3 er en svag reglugt i deres
lokale.

Beskriv gruppens vurdering/overvejelser og hvix iveerkszettes?

Opgave 3. 4
Er en afkrydsningsopgave som udleveres@mmeren i forbindelse med ordreudgivelsen.
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EKSEMPEL pa opgave til forplejningsdelen
Alle opskrifterne er baseret pa 1 person

Kadsauce:

et har skiftet far-
zevn evt. kad-

Svits lagene gyldne i smar. Kom kad og paprika i og lad det svitse
ve. Tilseet krydderier og vand og lad det hele koge sammen et k
saucen og smag til med salt og peber.

Kog spaghettien efter anvisningen pa pakken. Heeld va ettien og server sammen
med revet ost.

200 gr. lgg
12 gr. smar
125 gr. oksekgd, hakket

paprika
salt og peber

70 gr. tomatpure koncentreret 0
50 gr. cocktailpglser G

50 gr. champignon
1,5 dl. vand
hvedemel

125 gr. spaghetti
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Karbonader med stuvet guleradder og zerter:
Farsen formes som en bgf, drysses med lidt salt og peber. Vendes i sammen

efter i raspen. Steges efterfelgende pa en stegepande.
Lav en smarbolle af mel og margarine. \
Nar zerter og gulergdder er kogt feerdig tages de op og smerbggen s og reres godt ud.

Smasimrer 5 minutter for at tage evt. melsmag. Efter 5 min s eerter og gulergdder
igen og der rgres forsigtigt rundt. Tilseet lidt salt.

her-

/Erter og guleradder koges i ca. 10 minutter i vandet.

Serveres med kartofler

150 gr. svinekod, hakket + salt og peber a\

rasp
&g
margarine (stegning)

Stuvning: G"

100 gr. serter
100 gr. gulergdder
1,5 dl vand + salt og peb

Smeorbolle:
hvedemel
margarine

1 kg kartqgier
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Wok:

1 fed hvidlgg
1 cm ingefaer
1/2 spsk. olivenolie
150 gr. skinkestrimler
1/2 r@de peberfrugter \
1/2 grenne peberfrugter
1/2 gule peberfrugter
80 gr. sukkereerter
100 gr. bennespirer
1spsk. soja
1/2 tsk. sesamolie
150 gr. nudler \
Varm olien op og rist finthakket ingefaer og %eri under omraring.
w@inuﬂer.
eWere et par minutter, far sukkeraerter og spirer blan-

molie, smag til med salt og peber.

Tilseet kedet og rist ved ret steerk var

Tilseet de snittede peberfrugter g
des ved ristes med ca. 1 minut

Steenk med soyasauce

Serveres med nudl
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SNE - konkurrencen

Indkvarteringsopgaven:.
Der beregnes ca. 30 min. til Ilzsning af opgaven. Opgaven med tilhgrende

dommeren. \

eres af

Der skal vaere et lokale til radighed pr. hold. Lokalet indrettes medg

- et bord samt seks stole

- en whiteboardtavle eller flipover

- skriveredskaber (kuglepenne — blyanter — tuschpen
- X antal opgavesat med plantegning i plastikoms

Forplejningstjenesten
Der beregnes max. 2,5 timer til opgavelgsninge

Opskrifterne til menu fremstillingen samt blanketter udleveres af dommerne i for-

bindelse med ordreudgivelsen.
Der indrettes et afmaerket omrad m.) til hvert hold, pa et fast og tert omrade. Om-
radet markeres med bynavn.

Der skal veere opstillet 2 villoner pa det afmaerkede omrade inden konkurrencens start.
Disse skal benyttes so ionssted. Indretning af kogepladsen foretager konkurrencehol-
dene sometledilg gaven.

Materiel til bru
start.

ncen skal vaere pa det afmaerkede omrade inden konkurrencens

uden for kogepladsen og falles for alle deltagende hold. (i lige afstand

ulighed med temperaturniveau 5 graders celsius. Udleveringssted for madvarerne
benyttes til konkurrencen.

BF stiller folgende materiel til radighed pr konkurrencehold:

4 gasblus, mrk. Kampa gasblus med monteret fyldt gasdase

9 stk. gasdaser f/lkampa gasblus

1 stort gasblus med gasflaske (minimum 5. ltr.)

1 stk. fyrfadslighter
Gryder/kasseroller og stegepander: (1 stk. gryde/2 Itr., 2 gryder /3ltr., 1 gry-
de/5.1tr., 1 gryde/10 ltr., 1 stegepande 32 cm, 1 stegepande 24 cm).

1 traebord til placering af gasblus (hgjde 60 cm x leengde 180/200 cm) med juster
bare ben

2 stk. 3 x 3 m. telte/pavilloner med sidevaegge og tilhgrende storm stropper og
vaegtskiver til fastgerelse pa fast eller hardt underlag

et et B e ol B i e Sl T e L L | A Bl i B e e
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SNE - konkurrencen

1 stk. vandslange med lukkedyse. Vandet skal vaere fart frem til kog@l in-
den konkurrencestart.
1 Termokasse
Div. Foliebakker

Hvert konkurrencehold medbringer:
i g opvask

1 stk. Kekkenpakningen, pakket med materiel til brug for kognin
4 - 5 sat Grydelapper/handsker
Termospand til opbevaring af kogende vand \

Termometer til kontrolmaling e
2 stk. treeborde m/sammenkliappelige ben a

Forklzeder i plast og bomuld til brug for hele holdet under k
Bomuldsforkleede skal anvendes ved gasblussene.
Der skal vaere reservemateriel. 9

zere skriftlige og laeses op, sa der ikke opstar mis-
erne udarbejdes af disciplindommeren for konkur-

Latexhandsker
ordrerne og konkurrenceopgaverne i et antal svarende

Ordren til de to opgaver, der ska
forstaelser. Ordrerne og konkurr
rencen. Disciplindommeren medbri
til antal tilmeldte konkurr old.

for det antal banedommere der skal benyttes. 1 banedommer

Disciplindommeren
pr. 2 hold i konku

Disciplindo k¥ egenhaendig foretage bedemmelse af det faerdige resultat for at skabe
en ensa else.

Der n lokalitet til radighed for disciplindommer/banedommere. | lokaliteten skal der
v g stole til radighed. Lokaliteten benyttes som sted for rettelse af opgaverne samt

m oldssted.





